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Menú apto para 2 personas

Nos adaptamos a t i ,  s i  se t iene a lguna a lergia  o  
into lerancia  comunícalo a  la  hora de hacer  

e l  pedido para poder  ofrecer te una a l ternat iva  

P E D I D O S  S Ó L O  P O R  T E L É F O N O
6 6 1  8 8 8  3 2 6



· Ostra gratinada con salsa holandesa y Ponzu

   · Gofre de bacalao relleno de brandada de raya asada,
     con setas trompeta de la muerte salteadas

   · Concha de vieira gratinada rellena de txangurro, con 
      calabaza asada y Parmesano

ENTRANTES

   · Lingote de cochinillo deshuesado, confitado en 
     cardamomo, canela y anís estrellado 

   · Parpatana de atún a la brasa y jugo de vino
     tinto reducido

PRINCIPALES

Guarnición incluida:

• Parmentier de patata trufada
• Chips de boniato, puré de dátil con lima y
      estragón 
• Ensalada de cilantro, hierbabuena, estragón,
     berros, alcaparras, cebolla morada y limón 

· Coco Joven relleno de bizcocho de AOVE, mousse de 
   coco y chocolate blanco, galleta cítrica y fruta de la 
   pasión

POSTRES

Pan casero:
   Brioche artesano de mantequilla y romero 
   recién horneado



O P C I O N E S

· Menú para 2 personas: 98€

· Menú para dos personas con:
  - Vino Blanco Jean León 2055, 
      Chardonnay, D.O. Penedés
  - Vino Tinto Ceres Crianza, 
    Tempranillo, D.O. Ribera del
    Duero 
    
          Total: 118€

· Menú para dos personas con:
  - Champagne Lanson Black Label  
    A.O.C

          Total: 146€

ALÉRGENOS:

Los platos con este símbolo requieren un último toque de 
calor antes de ser consumidos para disfrutar de todo su 
potencial

GLUTEN

CACAHUETE

SOJA

SÉSAMO

SULFITOS

MOSTAZA PESCADO

FRUTOS CÁSCARA

HUEVOS

CRUSTÁCEOS

LÁCTEOS

MOLUSCOS
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