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NUESTRA
GASTRONOMIA
2022/2023

“INT

“Los suenos
son sumamente
imporlanies.
Nada se hace
sin que anles se
imagine”

GEORGE LUCAS

La filosofia de Grupo
Montoro estd mecida por el
Mediterrdneo e impregnada

de tradicidn, de recetas
milenarias, de productos
frescos de temporada y de
proximidad.

Hemos disefado esta
propuesta a fuego lento, con
mucho cariino y detalle para
hacer que el dia de vuestro
enlace sea Unico e irrepetible.

Mds alld de lo que vais a
encontrar en estas paginas,
nuestro reto es dar una
respuesta personalizada

a cada celebracidn, a cada
momento, a cada idea...

Todo lo que imaginéis
podemos hacerlo realidad.



EL COCTEL

AN

Comenzamos
con una
seleccion de
pequenos
bocados
deliciosos y
divertidos

SNACKS

Abrimos boca con un toque
crujiente. Los incluimos en
todos los mendus:

- Chip de tapioca con
polvo de pulpo seco

- Raices crujientes
con palomitas al curry

- Cacahuetes
garrapinados
picantes

GRUPO MONTORO -



Esta es nuestra seleccion de platos en miniatura
para dar la bienvenida a vuestros invilados:

LOS APERITIVOS FRIOS

“INT

Smothy - mojito de frutos rojos

Granizado de moras, arandanos

y frambuesas con un refrescante
toque de hierbabuena. Perfecto
para comenzar e ir despertando los
sentidos.

Airbags de jamén ibérico

Pequenos globos de pan crujiente
envueltos en jamdn ibérico, servidos
en nuestra divertida pata de jamdn
marca de la casa. Asi de simple, asfi
de bueno.

Bocado de escalivada con capellan

Seleccién de verduras asadas a la
brasa, delicadamente cortadas y
combinadas con capelldn a la llama.
Un recuerdo a “la Terreta”.

Tarta de mousse de anguila
ahumada, foie micuit y manzana
caramelizada

Un bocado impecable. Bizcocho de
ricula, mousse de anguila, [dminas
de higado de pato macerado en
Oporto y especias y manzana
caramelizada.

Pani-puri de salmén con
caramelo de anguila

Deliciosos pani-puris rellenos de
mousse de salmdén ahumado, untados
con una pincelada de caramelo de
anguila. Una explosidon de emociones.
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Gazpacho verde con cana
de lomo ibérico y pan hojaldrado

iQué comience el espectdculo!
Gazpacho fresquisimo de verduras
verdes, casi granizado al momento
para darle su punto perfecto de
temperatura. Lo acompanamos con
tiras de cafa de lomo. Nuestra versidon
del salmorejo.

Corte de nori y ensaladilla
de ahumados

Nuestra cldsica ensaladilla de
ahumados envueltos por ldminas
crujientes de nori. Texturas y matices
deliciosamente combinados entre si.

Ventresca de atun
sobre croissant tostado

Ventresca de atidn a la llama, tomate
asado y emulsién de ostra sobre una
tosta de croissant recién horneado.
Un bocado muy marinero.

Grissini de cangrejo real
(suplemento por persona 2,5€)

La delicadeza del cangrejo real
servido sobre una crema de aguacate
tostado, maiz crujiente, huevas

de trucha y mantequilla de bacon.
Aderezado con un toque de aceite de
sésamo. Un aperitivo insuperable.

Sandwich de steak tartar de ternera

Yy won ton
(suplemento por persona 2,5€)

Crujientes ldminas de won ton
crujiente, ternera picadita a cuchillo
y aderezada tradicionalmente con
tartara de remolacha y cebollino.
Colores, sabores... Un bocado
perfecto.



LOS APERITIVOS CALIENTES

AN

Tempura de pétalos de rosa
y agua de azahar

Siempre sorprenden nuestros pétalos
de rosas ecoldgicas crujientes,
aderezadas con un suave y aromatico
toque de miel de cana y agua de
azahar.

Brocheta de gamba a la brasa

Gamba roja de la bahia alicantina
cocinada a la brasa de carbdn de
encina, americana de sus propias
cabezas con un toque anisado de
aceite de eneldo, y con la textura
crujiente del pan al estilo japonés.

Croqueta de pollo a I'ast

Nuestras famosas croquetas de pollo
ecoldgico a I'ast. Elaboramos una
masa muy cremosa y lo acompanamos
con una mayonesa casera de limdn
tostado. jDeliciosas!.

Croqueta de jamén ibérico
Una eleccién de jamdn ibérico en
versidn caliente. Para chuparse los

dedos.

Bufiuelo de queso Idiazabal con
mermelada artesana

Cremosa fritura de queso vasco con
un toque ahumado y dulce mermelada
de fruta de temporada. Soharas con
ellos.

J

Buiuelo de brandada de raya con
alioli de ajo fermentado

Un cldsico de nuestro chef. Unos
bunuelos diferentes, servidos de
forma diferente. Raya, alioli de ajo
fermentado y el punto dulce y citrico
de la mermelada de limén, una
combinacién muy elegante.

Mollete de papada ibérica con
mozzarella y orégano

Tipico pan andaluz con papada
cocinada a baja temperatura y
mozzarella de buffala con orégano.
Un bocadillo muy jugoso.

Pato Pekin a la plancha sobre
tortitas de maiz

Taco de pato Pekin con encurtidos,
salsa de menta-yogurt y chicharrones
caseros. Sorprendente fusidn asiatica
y mejicana.

Brioche crujiente de rabo de
toro guisado en Sake

iNuestro bocado mds carnivoro!
Delicioso pan crujiente relleno de
uno de los mejores guisos de nuestra
gastronomia. Auténtico rabo de toro,
con un toque de Sake y emulsién de
sésamo tostado.

Ostra gratinada con salsa holandesa

Yy ponzu
(suplemento por persona 3,5%€)

Deliciosas ostras de la costa oeste
francesa, con salsa holandesa
aromatizada con ponzu gratinada a
las brasas.
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Estaciones

ESTACIONES TEMATIZADAS
PARA EL COCTEL

“IN"

01. Estacidon de jamén ibérico

Lascas de jamédn ibérico de
bellota cortado en directo por un
especialista, acompanado de pan
tostado y tomate recién rallado.

Precio por jamdén de bellota ibérico:
750€ (1 pieza jamdn por cada 120 pax)

Precio por jamdén Joselito Gran Reserva:
1150€ (1 pieza de jamdn cada 120 pax)

02. Estacién de ostras francesas

Espectacular puesta en escena.
Ostras abiertas al momento por
nuestros Oyster men.

100 unidades / 7.00€ unid
200 unidades / 6.50€ unid
300 unidades / 6.25€ unid

Posibilidad de maridaje con
Champagne.

03. Estacién de Vermuteria

Tradicion y placer. Degustacidn

de diferentes vermuts artesanos
acompanados de unos mejillones

en escabeche de chorizo, “papas”
fritas con polvo de orégano y limén y
gildas.

Precio por persona 60 comensales: 8€
Precio por persona 80 comensales: 7,5€
Precio por persona 100 comensales: 7€
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Mesas lematicas

MESAS TEMATICAS
PARA EL COCTEL

“INT

01. Mesa tematica de quesos nacionales e
internacionales

Una fiesta para los amantes del queso. Nuestra
seleccidén de quesos acompafnada de diferentes
panes artesanos, mermeladas y membrillo
Seleccidn de quesos: nacionales e
internacionales, de diferentes tiempos de
curacidn y tipos de leche segln la estacidn del
ano

Precio por persona: 6,50€

02. Mesa tematica de salazones
y cocas alicantinas

Sabor Mediterrdneo. Una seleccién de los
mejores salazones artesanos de la provincia,
acompanado de una variedad de nuestras
conocidisimas cocas alicantinas.

Precio por persona: 6,50€

03. Mesa tematica de embutidos ibéricos,
vacuno madurado y embutidos de Pinoso

Embutidos ibéricos de bellota y chacinas de
vacuno madurado combinados con los mejores
embutidos de |la provincia. Panes artesanos
recién horneados y aceites de la tierra.

Precio por persona: 6,50€
04. Sushi bar

Degustacidon de un icono de la gastronomia
japonesa. Makis, Niguiris, Uramaki, Californian
Roll. Acompanados de wasabi, salsa de soja y
jengibre.

Precio por persona desde: 7,50€
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Nuestras
opciones
de platos
que haran
de vuestro
eovenlo un
dia para no

olvidar jamas
—In-

Sabemos lo cdémodo que
resulta hacer las cosas a
vuestra manera. Es por

ello que en esta seccidn os
presentamos todas nuestras
opciones por separado, para
que poddais combinarlas como
mejor consideréis.

En las siguientes paginas
encontraréis opciones para
elegir, como Entrantes, Platos
Principales a base de carne

o de pescado, Pre-postres y
Postres.

Para descubrir la posibilidad
de combinarlos y la oferta
econdmica, podéis acceder

al apartado siguiente:
Inspiraciones, en la pagina 12.
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ENTRADAS

AN

ENTRADAS:

01. Ravioli de
langostinos, mozzarella
con pesto y sopita de
salmorejo con pifiones
tostados y espirulina en
polvo.

02. Vichyssoise de

pera asada con terrina
de cigalas, laminas de
hinojo, mochi y polvo de
ajo rustido.

03. Tartar de quisquilla,
helado de ajo blanco y
sopa fria de almendra
ahumada con aceite de
vainilla y arroz negro
suflado.

04. Txangurro de
centolla con carpaccio
de vieiras y mantequilla
de bacon ahumado.
Suplemento por persona 3€

N5

i

N

A

W

PLATOS PRINCIPALES

“INT

PLATOS PRINCIPALES CON CARNE:

01. Solomillo de ternera a la parrilla
con espuma de foie, aceite de humo,
esparragos, ajos tiernos y alcachofas
salteadas.

02. Pierna de cabrito al horno de lena
con su jugo, puré de chirivias a la brasa y
bouquet de aromaticas.

03. Ave de Bresse confitado en grasa de
oca con salsa hoisin, noquis de coco y col

kale al vapor con anacardos
04. Cochinillo confitado en cardamomo y

canela con puré de tupinambur
y chalotas al Oporto.

“INT

PLATOS PRINCIPALES CON PESCADO:

01. Merluza a 72° 12 minutos con salsa
bearnesa y calabaza salteada
con estragdn y limédn.

02. Rodaballo con jugo de moluscos y
micro verduras al vapor.

03. Salmdn salvaje de Alaska al horno

con crema de cuatro quesos, polvo
de nori y brdécoli crujiente.

“INT
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PRE-POSTRES
Y POSTRES

A
PRE-POSTRES:

01. Céctel granizado Gin Fizz
4,5€ por persona

02. Céctel granizado Margarita
de mango
4,5€ por persona

A
POSTRES:

01. Red Velvet: Bizcocho red
velvet con crema suiza de queso,
untuoso de vainilla y frambuesas.

02. Chocolate en texturas:
Cremoso, ganache, bizcocho sifén
y crumble de chocolate, toffee
salado y naranja.

03. Dulce flor: Bizcocho tierno de
almendra con mousse de praliné
de almendra y naranja, crema de
almendra y chocolate blanco con
vainilla.

04. Coco joven: Bizcocho de aceite
de oliva con espuma de coco vy
chocolate blanco, galleta citrica y

fruta de la pasién. Suplemento por
persona 2€

No hay evento
que se precie,
sin su loque
goloso
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MENUS
INSPIRACION
PABLO
MONTORO

“INT

Os damos
ideas para
que 00sotros
solamente
lengdis que
preocuparos
de disfrutar al
maximo
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Inspiracion 1
“IN-

COCTEL

3 Snacks

4 aperitivos frios
3 aperitivos calientes

PLATOS

1 entrante
1 carne o 1 pescado
1 postre

LOS PETIT-FOUR

Trufas de chocolate y bourbon
Cookies de doble chocolate
Café y licores

Pan de hogaza, de aceite y de
semillas integral ecoldgico

Precio por persona: 98€
IVA no incluido en el precio del men
Precio vélido para todo el 2022/2023
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Inspiracion 2
“IN-

5 aperitivos frios
4 Aperitivos calientes

PLATOS

1 entrante
1 carne o 1 pescado
1 postre

LOS PETIT-FOUR

Trufas de chocolate y bourbon
Cookies de doble chocolate
Café y licores

Pan de hogaza, de aceite y de
semillas integral ecoldgico

Precio por persona: 109€
IVA no incluido en el precio del men
Precio véalido para todo el 2022/2023




Inspiracion 3
I\~

COCTEL

3 Snacks

5 aperitivos frios
5 aperitivos calientes

PLATOS

1 entrante
1 pescado
1 carne
1 postre

LOS PETIT-FOUR

Trufas de chocolate y bourbon
Cookies de doble chocolate
Café y licores

Pan de hogaza, de aceite y de
semillas integral ecolégico

Precio por persona: 134€
IVA no incluido en el precio del menu
Precio vélido para todo el 2022/2023

Inspiracion 4
“IN-

3 Snacks

6 aperitivos frios
6 Aperitivos calientes

PLATOS

1 entrante

1 pescado

1 carne

1 pre-postre
1 postre

LOS PETIT-FOUR

Trufas de chocolate y bourbon
Cookies de doble chocolate
Café y licores

Pan de hogaza, de aceite y de
semillas integral ecolégico

Precio por persona: 154€
IVA no incluido en el precio del menu
Precio vélido para todo el 2022/2023
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Menu
Infantil
I\~

ENTRANTES CENTRO MESA

Patatas chips

Jamén ibérico y queso manchego
Croquetas de ave con mayonesa
Fingers de pollo con salsa barbacoa

PRINCIPAL A ELEGIR

Macarrones Bolofiesa con queso
Escalope milanesa con patatas fritas
Arroz a Banda

POSTRE

Helado de chocolate y vainilla con
galletas

BEBIDA

Agua, refrescos y zumos

Precio por nino: 47€
IVA no incluido en el precio del menu
Precio vélido para todo el 2022/2023
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LA BODEGA

“INT

Disponemos
de una gran
bodega que
ponemos

a vuesira
disposicion
para poder
disfrutar de la
mejor armonia
con el menu
que elijais

Esta es la seleccién de nuestra
sumiller para esta temporada.
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Para coctel y

banquele
-IN-

Agua, refrescos
Cerveza, vermut artesano y fino

VINOS BLANCOS

Finca Emperatriz, Viura D.O.Ca.Rioja

Jean Leon 3055, Chardonay D.O.
Penedés

Vina Amalia P.X. y Moscatel Seco D.=.
Montilla Moriles

VINOS TINTOS

Tamaral. Tempranillo. D.O. Ribera del
Duero

22 Pies, Crianza, Tempranillo D.O. La
Rioja

VINOS ESPUMOSOS

Paloma Minguez. Macabeo, Chardonay.
Valencia

Bohigas Brut Reserva, Xarel-lo, Macabeo,
Parellada, D.0.Cava

Disponemos de una carta de vinos para
eventos elaborada por nuestro equipo de
sumilleres. jConsultenos!

BARRA DE AGUAS AROMATIZADAS

Mocktails: Cocktails sin alcohol
Precio por persona: 3€

Limonada de jengibre y té blanco
Precio por persona: 3€

Agua de Jamaica: Disefnado

especialmente para bodas civiles. Precio
por persona: 3€
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BARRA DE CERVEZAS ARTESANAS

Seleccién de 3 cervezas artesanas
Precio por persona: 4€

Seleccidn de 6 cervezas artesanas
Precio por persona: 5€

ESTACION DE COCTELERIA PARA
EL APERITIVO

Duracién de 1 hora

Aperol Spritz, Americano vy Bellini
Precio por persona: 6€

Para la barra
libre

AN

Rones, gin, whisky, vodka, tequila,
Jaggermaster, Baileys, licores con y
sin alcohol de primeras marcas

Precio por persona 4 horas: 14€
Hora Extra: desde 5,5€ por hora, hasta

un maximo de 7 horas

BARRA DE GIN TONIC PREMIUM:

Martin Miller, G’Vine, etc.
Consultar marcas disponibles
Precio por persona 2horas: 10 €

BARRA DE COCTELERIA
Mojito, Daikiri, Gimlet, San Francisco
y Pifa Colada

Precio por persona 2 horas: 6€



EL RINCON DULCE

AN

Lo que
empieza
dulce.,
lermina dulce

MESA DULCE
100 pax: 8€
140 pax: 7€
180 pax: 6€

Precios sujetos a temdtica y comensales
BUFFET DE VERANO

Carro de granizados, horchata y
fartons

100 pax: 8€
140 pax: 7€
180 pax: 6€

EL RESOPON

“INT

LE CREPERIE

Crepes elaborados al momento
rellenos de:

Dulces: Dulce de leche, Nutella,
confitura de frutos rojos

Salados: Jamén york y queso, queso
brie y aceite de trufa natural

Precio por persona: 12€

RESOPON DELIVERY

Hamburguesa con patatas
Precio por persona: 9€

Mesa buffet: cocaccias, mini
burguers, fingers...
Precio por persona: 12€
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Serovicios

incluidos
I\~

- Disponibilidad de eleccidn entre
diferentes modelos de mobiliario,
mantelerias y cristalerias, sdlo en lo
referente a catering

- Disponibilidad de eleccidn entre
diferentes, vajillas y cuberterias

- Opcidn a elegir mesas
rectangulares o redondas para
mantelar o en madera

- Adaptacién de menu a posibles
alergias

- Prueba degustacién del menu
para 6 comensales a partir de 150
invitados

- Prueba degustacién del menu
para 2 comensales a partir de 100
invitados

- Cada prueba de menu extra tendrd
un coste de 80€

- Servicio de limpieza de WC
durante la barra libre
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Serovicios

extras
I\~
Creamos momentos magicos.

Os ofrecemos un gran abanico de
opciones para que vuestra boda sea
perfecta.

Colaboramos con los mejores
profesionales para crear un ambiente
Unico y memorable.

Consulten nuestras tarifas,
condiciones y disponibilidad:

- Tarta nupcial (completa o atrezzo)

- DJ y equipo de mdsica

- Photocall

- Karaoke

- Fotomatdén

- Cuidadores infantiles

- Atracciones de entretenimiento

- Florista

- Servicio de limpieza de fincas,
sujeto a cada finca

- lluminacién del espacio

- Alquiler de la finca

- Servicio de alquiler de carpas




Coordinacion
de Eventos,
Wedding
Planner
Momnltoro

AN

Gestién de servicios extra que
incluyen:

- Coordinacién con otros
proveedores para la realizacidon del
evento

- Minutas con imagen corporativa

- Seating de mesas elegido por
nuestro organizador en cooperacién
con la florista

- Centro de mesa a elegir entre las
opciones disponibles

Precios:
Hasta 150 pax: 1.500€
A partir de 150 pax: 2.000€

No dudéis en transmitirnos cada
detalle que haydis imaginado y lo
haremos realidad.

Condiciones
de contratacion

“INT

Todos los eventos que se realicen
fuera de la ciudad de Alicante,
tendran un suplemento de
transporte.

Para realizar la reserva y bloqueo de
fecha se realizard un pago y sefial de
2000€ + 10% IVA.

El 50% del total después de la
prueba de menu vy el resto hasta
completar el 100% se abonard 48
horas antes del evento.

No se podran realizar cambios 10
dias antes del evento.

Todos los precios de este dossier no
incluyen IVA.
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